FICHA TECNICA ZUMO DE UVA BLANCO NFC

INGREDIENTES:
100% zumo de uva.

DESCRIPCION:

Producto obtenido por por desulfitacién del mosto azufrados de uvas Vitis vinifera, conservando el
aroma, color y sabor caracteristico del zumo de uva. El zumo de uva es procesado, en cumplimiento con
las normas de produccion aplicables y bajos condiciones sanitarias acordes con las regulaciones.

PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS:

Brix oBrix 216

Masa voliimica Ke/l 1064.2

Azucar g/l 138.1

Acidez total g/l acido tartérico {pH=8.1) 40+2

pH 3.0-4.2

Didéxido de azufre 16° Brix/ppm <10

Residuos de pesticidas Acorde a Legislacion Europea
Metales pesados Acorde a Legislacion Europea

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS: Pardmetros microbioldgicos para producto pasteurizado y itenado en aséptico.

Recuento total < 10 ufc/ml
Levaduras < 10 ufc/ml
Mohos <10 ufc/mi
E.coli N.D

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS: parémetros microbioléglcos antes de la carga para producto no aséptico.

Recuento total

< 5000 ufc/ml

Levaduras < 5000 ufc/mil
Mohos < 100 ufc/ml
E.coli N.D




TIEMPO DE VIDA UTIL/TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO,

PRODUCTO ASEPTICO ORGANOLEPTICO MICROBIOLOGIA
02 C-4¢eC 6 meses 12 meses
PRODUCTO NO ASEPTICO ORGANOLEPTICO MICROBIOLOGIA
02 C-42C 4 dias 4 dias
ALERGENOS & GMO:

Producto libre de alérgenos (salvo sulfitos) y libre de GMO

ENVASE

PRODUCTO PASTEURIZADO Y LLENADO EN ASEPTICO

BIDON PLASTICO {BOLSA ASEPTICA) 250 kg/265 kg

PRODUCTO A GRANEL SIN LLENADO ASEPTICO

CISTERNA Variable




